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Depuis sa création en 1948, I'incontournable Marque Frangaise des Arts de la Table n'a eu

de cesse de se renouveler afin de poursuivre la quéte de son fondateur visionnaire.

Pour I'accompagner dans cette aventure créative, DEGRENNE s'est associé au célébre
créateur PHILIPPE STARCK : ensemble, ils ont créé ECONOME BY STARCK®, une version
élégante et moderne d’'une gamme d’Outils de la Cuisine.

La collaboration entre DEGRENNE et STARCK ne s’est pas arrétée |a.

Parce que le plaisir culinaire ne se limite pas a la cuisine, STARCK a également développé

une collection de couverts au profil épuré, rectiligne, résolument contemporain appelée
L'E STARCK® (le monogramme de LECONOME).

Les fourchettes et les cuilleres sont dessinées dans une forme creusée permettant de
savourer sauces, quinoa et autres céréales et les couteaux monoblocs aux manches ovales
révelent une face plane permettant de les poser sur la tranche.
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Since it was set up in 1948, the number one French Table Art brand has constantly sought to

reinvent itself in pursuit of its visionary founder’s goal.

In support of this creative adventure, DEGRENNE joined forces with the world famous
designer PHILIPPE STARCK: together, they created LECONOME BY STARCK®,
an elegant and modern version of a Kitchen Tools range.

The partnership between DEGRENNE and STARCK did not stop there.

Since a love of food does not end in the kitchen, STARCK has also developed a collection
of cutlery with a linear style resolutely contemporary named L'E STARCK® (LECONOME'’s
monogram).

The forks and spoons offer a concave design allowing to enjoy sauces, quinoa and other
grains and the solid knives with their oval handles reveal a flat face allowing to lay them on
their edges.
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Desde su creacion en 1948, la marca francesa de articulos de cocina por excelencia no ha

dejado de reinventarse con el objetivo de continuar con el legado de su visionario fundador.

En esta aventura creativa, DEGRENNE se ha unido al célebre disenador PHILIPPE STARCK
para desarrollar LECONOME BY STARCK® : una version elegante y moderna de una gama
de Utensilios de Cocina.

La colaboracion entre DEGRENNE y STARCK no se ha quedado ahi.

Como los placeres culinarios no se limitan a la cocina, STARCK ha desarrollado una
coleccion de cuberteria de perfil depurado, rectilineo y muy contempordneo : L'E STARCK®
(el monograma de LECONOME).

Los tenedores y cucharas céncavos permiten saborear salsas, quinoa y ofros cereales,
mientras que los cuchillos monobloque, de mangos ovalados, presentan lateral plano para
colocarlos sobre la hoja.
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233011
FOURCHETTE DE TABLE

fable fork Q
tenedor de mesa y
20,5cm - 8in1/16

233013
COUTEAU DE TABLE MONOBLOC A BOUT POINTU
table knife solid handlle serrated

cuchillo monoblogque con punta afilada S~ L ee—
23,3cm-9in 3/16 e

233014
COUTEAU DE TABLE MONOBLOC A BOUT ROND
table knife solid handle rounded blade serrated

cuchillo monobloque con punta redonda L
23,3 cm - 9in 3/16 e A
229520

COUTEAU DE TABLE MANCHE ORFEVRE A BOUT POINTU
table knife hollow handlle

cuchillo con mango de orfebreria y punta afilada \
23,3cm - 9in 3/16 -

233012

CUILLERE DE TABLE
fable spoon
cuchara de mesa
20,5cm -8in1/16

233022

CUILLERE A SOUPE ANGLAISE

bouillon spoon

cuchara de consomé k/

18,5cm - 7in 5/16

233017
FOURCHETTE A DESSERT

dessert fork Q
tenedor de postre if
18,5 cm - 7in 5/16

233019 . .
COUTEAU A DESSERT A BOUT ROND
dessert knife solid handle

cuchillo de postre de punta redonda < L e———

209cm -8in1/4

=== Acier inoxydable /Stainless stee// Acero inoxidable - Finition miroir/ Mirror finish / Acabado brillo
e} Epaisseur fourchette de table : 5 mm / Table fork thickness : 5 mm / Espesor tenedor de mesa
Résistance au lave-vaisselle / Dishwasher safe / Garantia lavavaijillas

AES

<)




© Patrick ROUGEREAU







STARCK®

233018

CUILLERE A DESSERT
dessert spoon
cuchara de postre
18,5cm - 7in 5/16

233015

CUILLERE A CAFE
coffee/tea spoon
cuchara de café

139cm-5in’2

233016

CUILLERE A MOKA
demi fasse spoon
cuchara de moka
M,7cm -4in5/8

233021

CUILLERE GOURMET
gourmet spoon
cuchara gourmet
18,3 cm - 7in 3/16

233023

COUTEAU A BEURRE
butter knife solid handle
cuchillo de mantequilla
175cm -6in7/8

233020
FOURCHETTE A GATEAU / COCKTAIL
pastry / cocktail fork

tenedor de pastel

13,9cm -5in1/2

233024

FOURCHETTE DE SERVICE
serving fork

tenedor de servicio/ensalada
26,3cm -101in 3/8

233025

CUILLERE DE SERVICE
serving spoon

cuchara de servicio/ensalada
26,3cm -101in 3/8
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==F=| Acierinoxydable /Stainless stee// Acero inoxidable - Finition miroir/ Mirror finish / Acabado brillo
O Epaisseur fourchette de table : 5 mm / Table fork thickness : 5 mm / Espesor tenedor de mesa
Résistance au lave-vaisselle / Dishwasher safe / Garantia lavavaijillas
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Tel : +33 (0)2 3166 44 92
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